
AMARONE DELLA
VALPOLICELLA RISERVA DOCG 

L'Amarone Riserva è un prodotto che nasce dalla voglia di intraprendere un
percorso di crescita, senza forzatura né di tecnica né di tempo. Le uve da

destinare alla produzione sono scelte dai migliori vigneti dell'azienda.
Esprime un equilibrio tra potenza della frutta e l'eleganza che si raggiunge

quando l'affinamento sviluppa note complesse e profonde. 
Questo vino è l'orgoglio della famiglia Falezza.

Uvaggio: Corvina 60%, Corvinone 20%, Rondinella 15%, Oseleta 5%

Terreno: argilloso-calcareo di origine alluvionale
Altitudine: 150-300 m s.l.m.
Sistema d'allevamento: pergola Veronese

Vendemmia: a mano a settembre
Appassimento: per 90 giorni nel fruttaio

Vinificazione: pigiatura e diraspatura
Fermentazione: 30 giorni in acciaio

Invecchiamento: 48 mesi in barrique (225 l) di rovere francese
Affinamento: 8 mesi

Colore: rosso rubino intenso tendente al granato
Naso: accattivante, richiama l'uva passita, la frutta sotto spirito, con
una speziatura molto piacevole.  
Palato: morbido, intenso, armonico. Lascia la bocca gradevolmente
soddisfatta.

Abbinamenti: secondi robusti di carne e selvaggina, formaggi
stravecchi e piccanti. Ottimo vino da meditazione.
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Alcohol: 16,5% 
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