
FALAIA
 GARGANEGA/CHARDONNAY 

DELLE TRE VENEZIE IGT

Falaia nasce dalla visione di creare un'esperienza unica, unendo
l'aromaticità, l'eleganza e la freschezza in un'unica bottiglia. L'obiettivo è
quello di trasmettere la nostra passione a ogni sorso. Il tocco di originalità
dato dal tappo in vetro è un omaggio alla nostra filosofia di innovazione e

raffinatezza, completando l'esperienza con un tocco di classe. 

Uvaggio: Garganega 60%, Chardonnay 40%

Terreno: argilloso-calcareo di origine vulcanica
Altitudine: 300 m s.l.m.
Sistema d'allevamento: pergola

Vendemmia: a mano in vendemmia tardiva

Vinificazione: pigiatura e diraspatura
Fermentazione: 20 giorni in acciaio

Affinamento: 6 mesi in acciaio 

Colore: dorato brillante
Naso: bouquet complesso che spazia da intense note di frutta
tropicale e agrumi, seguite da delicate sfumature floreali
Palato: in bocca rivela una piacevole acidità bilanciata da una
leggera mineralità, con un finale persistente che invita a un altro
sorso

Abbinamenti: perfetto come aperitivo o accompagnamento a
piatti leggeri a base di pesce e frutti di mare, risotti e piatti
vegetariani

Tenute Falezza
Via Belvedere, 35/A 

37131 Verona -VR Italy
info@tenutefalezza.com
www.tenutefalezza.com

Alcohol: 12,5% vol 
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