
CAMPO PLANUM
CHARDONNAY/GARGANEGA IGT

Campo Planum, denominazione latina di Campiano, è situato a 300 m
s.l.m., nell'est veronese. In questa terra eroica di origine vulcanica,

coltiviamo le nostre uve Chardonnay e Garganega, raccolte a mano in
vendemmia tardiva

Uvaggio: Chardonnay 85%, Garganega 15%

Terreno: argilloso-calcareo di origine vulcanica
Altitudine: 300 m s.l.m.
Sistema d'allevamento: guyot

Vendemmia: a mano a settembre

Vinificazione: pigiatura e diraspatura
Fermentazione: 20 giorni in acciaio

Affinamento: 4 mesi in acciaio 

Colore: giallo paglierino
Naso: bouquet fresco di fiori bianchi come la ginestra e di frutta
come la mela, la banana e l'ananas.
Palato: in bocca mantiene la freschezza floreale e fruttata
percepita con l'olfatto. Gradevole mineralità data dal terreno
vulcanico.

Abbinamenti: perfetto come aperitivo, ben si sposa con carni
bianche, formaggi freschi, molluschi, crostacei. Da provare in
abbinata ad una pizza.
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Alcohol: 13,5%


