
PINOT NERO 
VENETO IGT 

Un’attenta selezione delle uve dà origine ad un vino che esalta equilibrio, purezza aromatica e
armonia. Il Pinot Nero si distingue per un profilo elegante e raffinato, in cui note di piccoli

frutti rossi si intrecciano a delicate sfumature floreali e leggere sensazioni speziate.

Uvaggio: Pinot nero 100%

Terreno: argilloso-calcareo di origine vulanica
Altitudine: 200 mt s.l.m.
Sistema d’allevamento: guyot

Vendemmia: a mano a settembre

Vinificazione: diraspatura e pigiatura soffice

Fermentazione: 10/20 giorni in acciaio

Invecchiamento: 3 mesi in tonneaux (500 l) di rovere francese
Affinamento in bottiglia: 4 mesi

Alcohol: 12,5%

Tenute Falezza
Via Belvedere, 35/A 

37131 Verona -VR Italy
info@tenutefalezza.com
www.tenutefalezza.com

Colore: rosso rubino luminoso
Naso: note di piccoli frutti rossi come ribes, ciliegia e lampone, sfumature
floreali di rosa e leggere sensazioni speziate 
Palato: è armonico, la freschezza vivace sostiene una struttura equilibrata,
conducendo ad un finale lungo, delicato e persistente

Abbinamenti: eccellente abbinamento a carni bianche, come vitello
coniglio e pollo, a primi piatti di media struttura, come pasta con sughi
delicati, e con formaggi a pasta morbida.
Da provare con piatti vegetariani a base di funghi o verdure grigliate
 


