
CAMPO PLANUM ROSÉ
VERONESE IGT

Campo Planum, denominazione latina di campiano, situato a 300 m s.l.m.
nell'est veronese. 

In questa terra eroica di origine vulcanica coltiviamo la nostra uva
Corvina, raccolta a mano in vendemmia tardiva.

Uvaggio: Corvina 100%

Terreno: argilloso-calcareo di origine vulcanica
Altitudine: 300 m s.l.m.
Sistema d'allevamento: pergola Veronese

Vendemmia: a mano a settembre

Vinificazione: l'uva viene fatta raffreddare in apposite celle
frigorifere per poi essere sottoposta a pigiatura soffice
Fermentazione: 20 giorni in acciaio

Affinamento: in acciaio per 1 mese

Colore: rosa tenue
Naso: bouquet fresco di fiori bianchi come il biancospino e sentori
di piccoli frutti rossi. Ricorda il lampone e la fragola appena
raccolte. 
Palato: l in bocca mantiene la freschezza floreale percepita con
l'olfatto, con gradevole acidità.

Abbinamenti: ottimo aperitivo, ben si sposa con formaggi freschi
quali mozzarella e stracchino, pesce bianco, crostacei, fiori di
zucchina fritti. 

Tenute Falezza
Via Belvedere, 35/A 
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Alcohol: 12,5%


