
Solo le migliori uve, accuratamente selezionate, danno vita a questo Sauvignon.
Un vino fresco ed elegante, caratterizzato da un ’intensa espressione aromatica e

da una vibrante mineralità. 

SAUVIGNON
TRE VENEZIE IGT

Uvaggio: Sauvignon 100%

Terreno: argilloso-calcareo di origine vulcanica
Altitudine: 200 m s.l.m.
Sistema d’allevamento: guyot

Vendemmia: a mano a settembre

Vinificazione: pressatura soffice

Fermentazione: 15-20 giorni in acciaio

Affinamento: 2 mesi in bottiglia

Colore: giallo paglierino con riflessi verdastri
Naso: intenso e aromatico, con note di frutta tropicale, fiori di
sambuco e leggeri sentori erbacei
Palato: fresco, vibrante ed elegante, ben bilanciato con una buona
mineralità e persistenza, finitura nitida e pulita

Abbinamenti: ottimo come aperitivo, perfetto con frutti di mare,
crostacei, sushi, formaggi freschi, carni bianche e piatti leggeri a
base di verdure 

Alcohol: 12%
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