
SPUMANTE ROSÉ
BRUT

Dalla selezione dei migliori grappoli di Corvina raccolti a mano in
vendemmia tardiva nasce questo vino spumante rosé brut. 

Spumante dal perlage sottile e persistente. Bella struttura, dal finale
fresco e sapido.

Uvaggio: Corvina 100%

Terreno: argilloso-calcareo di origine vulcanica
Altitudine: 300 m s.l.m.
Sistema d'allevamento: pergola

Vendemmia: a mano a settembre

Vinificazione: pigiatura soffice
Fermentazione: 20 giorni in acciaio
Rifermentazione: metodo Charmat per circa 50 giorni

Colore: rosa tenue
Naso: bouquet fresco, fruttato e floreale. Ricorda i piccoli frutti rossi
quali il lampone e la fragola appena colte
Palato: in bocca mantiene la freschezza floreale e molto fruttata
percepita con l'olfatto. Finale sapido.

Abbinamenti: eccellente aperitivo, ottimo in abbinamento a menù
a base di pesce, crostacei o delicati piatti di carne.
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Alcohol: 12%
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