
CHARDONNAY
IGT 

Solo le migliori uve provenienti dai nostri vigneti vengono selezionate. Si tratta di un vino
morbido ed elegante, che rilascia una sensazione di freschezza e note aromatiche persistenti.

Uvaggio: Chardonnay 100%

Terreno: argilloso-calcareo di origine vulanica
Altitudine: 200 m s.l.m.
Sistema d’allevamento: guyot

Vendemmia: a mano a settembre
Appassimento: per 20 giorni nel fruttaio

Vinificazione: pigiatura soffice
Fermentazione: 20 giorni in acciaio

Invecchiamento: 3 mesi in grandi botti di rovere francese  
Affinamento: 2 mesi in bottiglia

Alcohol: 13,5%
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Colore: giallo brillante
Naso: aroma di albicocche, pesca gialla matura e fiori d'acacia
Palato: ben strutturato e con un buon equilibrio tra sapidità e acidità

Abbinamenti: eccellente come aperitivo. Perfetto con primi piatti come
pasta, o con del pesce, tartare e carne bianca


